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Dodrzovani standardi uvedenych v této

publikaci je dtilezité nejen pro kvalitu naseho piva,
ale i pro samotné hosty provozovny.

Maximalni dliraz na dodrzovani celkové hygieny provozovny
a dodrzovani standardl péce o nase pivo zvysuje spotrebitelskou
dGvéru a pravdépodobnost opakované navstévy provozovny.
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Zasady Fizeni kvality

Pivo je nejvétsi ndpojova kategorie

v hospodach a restauracich, a proto je
fizeni kvality piva rozhoduijici pro Uspésné
fizeni vykonu celého segmentu. Kvalitativ-
ni standardy piva maji pozitivni dopad

na loajalitu spottebitell, opakovany nakup
a doporuceni provozovny ostatnim
hostiim.

My v Plzeriskému Prazdroji se divame na
kvalitu dlouhodobé a komplexné, protoze
vérime, Zze tehdy to ma pozitivni pfrinos pro
vSechny strany - pro nas jako vyrobce piva,
zakaznika i spotrebitele.

V této prirucce najdete informace o
nejlepsich postupech, tipy a doporu-
¢eni jak pecovat o kvalitni ¢eské pivo
a zdUraznit jeho prednosti.
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Proc je cepované pivo
pro provozovny dulezité?

Protoze pivo je dulezité pro spotrebitele. Kvalitné osetrené a nacepované
pivo je nezbytnou soucasti spo-
trebitelského zazitku.

v hospodé v restauraci
_________________________________________________________________________________________________ Ma pozitivni vliv
na spokojenost hostU
Pivo je dllezitou souéasti 8210 hostt 5210 hostu ) a prodejni vysledky
navstévy podniku, objedna provozovny.
si ho:
Hosté si v priméru na 3—4 pallitry 2 —3 pullitry Spokojeny pivafsi
posezeni daji: da.l pri jedné payste\{e
o jedno malé pivo vic.
Pivo pfispiva k celkovému 48 % obratu 12 % obratu
pramérnému obratu: PivaF spokojeny s pivem

udéla o dvé navstévy
za mésic vic nez ten
nespokojeny.
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Technicka kvalita

Neakceptovatelna

Podminky pro kvalitu piva: Akceptovateh‘]é
Cerstvost 1-4 dny 5-7dni
. sud: 1x za 14 dni tank: sud:
Sanitace + pravidelny proplach vodou  1x za7dni 1x za 15-21 dni
Teplota skladovani do10°C do T1-25 °C

véetné narazeného sudu

. . sud: smés N,: CO, 50:50 tank:
Tlacny plyn nebo 80:20 vzduch

smés N,: CO, jiny pomér, CO,

Cisty omyvatelny prostor,

bez pfitomnosti nebalenych potravin Jiny prostor

vic nez 8 dni

sud: tank:
1x za 22 dni a vice 1x za 8 dni avice

26 °C a vice

sud: vzduch nebo
neidentifikovatelny tlacny plyn

plisen, neporadek, necistoty,
nebalené potraviny
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Vizualni kvalita

Dobra

Bubliny na sténé sklenice

—

Konzistence pény je krémova a kompaktni,

v péné nejsou vyrazné viditelné bubliny Péna neni husta, velké bubliny

Vv péné (jarova péna) nebo
na jejim povrchu

Péna se na okraji sklenice rychle

Pivo po napiti zanechava rozpada a tvori velké bubliny
stopy pény na sklenici,

tzv. krouzkuje Pivo po napiti nezanechava stopy

pény, tzv. nekrouzkuje
Pivo ma Spatnou miru

Pivo ma spravnou miru Znacka na sklenici je odlisna

od objednané znacky piva

Pivo nhema spravnou teplotu

Znacka na sklenici odpovida objednané

znacce piva, nebo sklenice nese nazev podniku ‘l & v Kovova, chemicka, kysela chut
. : i nebo zakal
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Mit perfektni pivo

znamena dodrzovat

Pro podavani dobrého piva jsou nezbyt- pravidla:
né nejen kvalitni suroviny a dokonaly
technologicky postup vyroby piva, ale

také spravny zpUsob péce o pivo. ) ,
i sk p p 2. Technicka kvalita

ﬁ —— o 7 5%2
. S = — YA
Pokud budete pravidla a doporuceni . — aQp
dodrzovat, otevira se Vam cesta k: == - _
= _
. dlouhodobému rozvoji Vasi provo- — S—
Zany,d'k,y Iepswpu chu!:ovemu ) DeuEhEL £y Skladovat pivo Pecovat o Cistotu celé Spravnym
avizualnimu dojmu z piva, Sanitace oulzn{a ’splravny v &istém prostoru vy&epni soustavy zpUsobem
tlaén n _ )
Y PY! a se spravnou teplotou umyvat sklo

spokojenosti a loajalité Vasich zakaznikd,
ktefi vysokou kvalitu piva vyzaduiji,

moznosti byt zafazen do promocnich
aktivit PPAS na podporu prodeje,
moznosti nabidnout nefiltrovana piva a 3. Spravne
jiné speciality vyZadujici prisna kvalitativni
kritéria,

cepovat pivo

ziskani certifikace Hvézda sladku.
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Cerstvost

Cerstvost piva a jeho chutové vlastnosti jsou
ovlivnény nejen celkovou péci, alei délkou
narazeni. Cim déle je pivo narazené, tim
Vétsi je riziko chutové zmény. Proto dopo-
rucujeme spotiebovat pivo po narazeni co
nejrychleji.

Sudové pivo Tankové pivo
doporucujeme vycepovat doporucujeme vycepo-

do 4. dne od narazeni. vat do 4 dnu od nara-
Maximalni doba narazeni II zeni. Maximalni doba
el

jednoho sudu je 7 dnu. narazeni jednoho tanku
je7dnq.

Zmeéna chuti piva

Vv havaznosti na dobu
narazeni jednoho
sudu/tanku

Idedlni

Neakceptovatelnd

1. den 2.den 3.den 4.den 5.den 6.den 7.den 8.den 9.den
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Priklad idealni instalace Vyéep piva

vycepni kohout Vycepni hlava

______________________________________

Sklad piva 5-10 °C

rozvod tlacnych plynt

doprovodné
i doprovodné
chlazeni (Python) chlazeni (Python) O O ij
ledova voda AV ledova voda AW
pivni vedeni AV pivni vedeni AW

narazec

— redukcni ventil

= B\
Pivni chladi¢ =
5 —1
- ~—
vifidlo a ¢erpadlo ~—
ledové vody —
) ~
pivo
KEG

tlacné medium
(tlakova lahev)

______________________________________
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Sanitace

Sanitace ma za ukol odstranit vSechny necistoty a mikroorganis-
my z pivniho vedeni, véetné& kohoutt a narazeéu, které by nega-
tivné ovlivnily kvalitu piva. Vhodny chemicky roztok v kombinaci
s mechanickym pUsobenim je nejucinnéjsi zplsob, jak cistit

a sanitovat pivni vedeni.

Nas standard Cetnost sanitace
Tankové pivo 1x za 7 dni
Poznamka:
Po své autorizované sanitaéni firmé Nefiltrované pivo 1x za 7 dni s pravidelnym proplachem vodou

pozadujte, aby provadéla pravidelné
cisténi chladice piva od prachu a
necistot usazenych ve vyparniku, které
zabranuji odvétravani teplého vzduchu
a maji za nasledek zvysené naklady na
provoz zafizeni a maji zaroven vysoky
vliv na funkénost celého zarizeni. » . - . . o xer s e . . P— . >y '
2x roéné provedite dakladné vygisténi Kromé pravidelné sanitace je dtlezity i pravidelny proplach pivniho vedeni vodou po kazdém sudu!
chladice prostfednictvim sanitaéni

firmy.

Pravidelné kontrolujte dostatek chladici

vody uvnitf chladice.
Jaké jsou negativni vlivy Spatné sanitace:

Pokud pivni vedeni nebude sanitované, riskujete, Ze pivo bude kyselé, zakalené nebo dojde k jinému snizeni jeho kvality.

Sudové pivo 1x za 14 dni s pravidelnym proplachem vodou

13
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Tlacny plyn

Tlaéna média jsou inertné ¢isté plyny, pomoci kterych se vytlacuje
pivo ze sudu nebo tanku. Podle jejich slozeni se déli do tfi skupin:

Smés N, a CO, zajistuje dokonalou ochranu piva pfi ide-
alnich skladovacich podminkach (skladovaci teplota do
- . 10 °C). Svymi vlastnostmi vyhovuje pivu nejvice. Vhodny
SMESNY PLYN pomér plynu zajisti spravny Fiz pfi minimalizaci absor-
bovani dodate¢ného mnozstvi plynu do piva.

N co Idealni je smés v poméru 50:50 (N,:CO,). Smés nej-
[ A At 8 = q G o &) . . .
° Iépe ochrani pivo pred oxidaci, mikrobiologickou infekci,
2 2 presycenim CO, nebo zvétravanim. Pivu tak zlistane
déle spravna chut a fiz.

Oxid uhli€ity (CO,) je pFirozenou soucasti piva, jeho
rozpustnost je vSak zavisla na skladovaci teploté, délce
pusobeni a nastaveni tlaku. Nizka teplota (pod 10 °C)

CO a dlouhé plisobeni CO, (vice jak 1 den) muze zpusobit

2 presyceni piva a nadmeérnou pénivost. V pripadeé vyssi

skladovaci teploty CO, napomaha pivu udrzet si spravny
Fiz, pénivost a chut. Je vhodny v pfipadé vyssi skladovaci
teploty narazeného sudu.

Vzduch vytlacuje pivo za pouziti kompresoru. Pro primy
styk s pivem (sudové pivo) v EU neni doporucovan,
nebot je zdrojem znaénych rizik - oxidace piva, vyrazna
VZDUCH zména chuti piva, vyrazna zména rizu, snizena pénivost,
mikrobialni infekce nebo absorpce necistot. Chut piva

mohou ovlivnit pachy a necistoty vyskytujici se u sani
kompresoru.

WATELNY
gg::q PLYN

Kalkulace poétu naéepovanych piv smésnym plynem*:

BIOGON 20 BIOGON 50

lahev plynu (I) 20 50 20 50
napln (m3) 4,4 1 57 14,2
tlaky (bary) 200 200 180 180
pocet pullitri* 2180 5570 2580 7 030
*dle Linde

**pocet naéepovanych pullitr( v zavislosti na délce vedeni, skladovaci teploté
a nastaveném tlaku

Nastaveni spravného tlaku:

Nastavte zakladni tlak na 2 bary
a s kazdymi 10 metry délky nebo
1 metrem stoupani vedeni pridej-
te 0,1 baru. Pokud pivo stale péni,
zvysujte postupné o 0,1 baru.

Maximalni tlak:

2,9 baru

Nezapomente na 10 m vedeni
v chladicim ,$neku*.
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Pravidla
skladovani

Idealni teplota skladovani Cisté a suché prostiedi

5_'| 0 °C Stalou teplotu skladovani dobre
zarudi chlazeny box z PUR paneld.

Odpocinek

® 24 h P¥i dopravé piva do skladU se vy-
—— |\arujte narazd, které by zpUsobily
_a napé&néni piva. Pivo by mélo pred
- narazenim alespori 24 hodin od-
g pocivat. V pripadé nefiltrovanych
\———) pivajinych specialit dejte sudy
[ 1 dnem vzharu. NaraZejte sud,
) kteryje ve skladu nejdéle.

technické pozadavky

Spravny sklad by mél obsahovat:

Privod pitné Moznost prostorového Teplomér

vody dochlazeni piva

Jakakoliv neéistota, plisen &i bakterie zplsobi
kontaminaci éasti prichazejicich do styku s pivem
a znehodnoti cely sud.

Ze stejného dlivodu neumistujte do stejné mistnosti
zadné nebalené potraviny. Ty aromatické mohou
navic proniknout narazec¢em c¢i tésnénim pivniho
vedeni a negativné ovlivnit chut piva. Nepatfi sem ani
plynova lahev, pritokovy chladi€ &i jiny tepelny zdroj.

v

@

Moznost Omyvatelné
vétrani podlahy a stény

Vyhody:

Stabilni teplota udrzuje pivo cerstvé
a v perfektni kvalité.

Pivo neni nutné prudce zchlazovat
v chladigi, neutrpi tak teplotni Sok,
ktery by se negativné projevil na chuti.

Snizeni nakladd na dochlazovani piva.
Nachlazené pivo se rychleji, a tak i levnéji
zchlazuje.

Vyssi skladovaci teplota ma negativni vliv
na kvalitativni i chutové vlastnosti piva

- zména chuti, vysoka pénivost, pivo bez
fizu, prazdné pivo atd.

15
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Cistota zaFizeni

Kromé pravidelné sanitace pivniho vedeni je potfeba
zajistit také pravidelné cisténi ostatnich soucasti.

o )

Vycepni pult Kohout Narazec¢ Mycka

Tento postup aplikujte i na odkapnik piva
a chladici vanu na sklo.

Mycku skla je treba rozebrat a umyt
doporu¢enym ptipravkem, kterym
efektivné odstranite vSechny necistoty.

Vyvarujte se chlornatym pfipravkiim
Prostiedek rozmichejte dle ndvodu a apli- (napf. savo), které zplsobuji rez, narusuji
kujte pomoci rozprasovace na vsechny
casti mycky skla. Zbavite se tak specifického Nezapomernite na vycisténi vsech tésnéni
nanosu, zadpachu ¢&i vyskytu octomilek. a kartacu. Pouzivejte vzdy doporuéené che-

mické prostiedky pro myti mycek

pivniho skla.

Pro¢ je to dillezité?
Spatna péce o mycku skla zplsobuje rychly rozpad pény po na¢epovani piva.

V péné se tvori rychle velké a viditelné bubliny a pivo po napiti neulpiva na sténé
sklenice, tzv. nekrouzkuje.

plasty a prenaseji chemicky zapach do piva.

Vyhody:

Cista provozovna (vycepni pult) vylepsuje

dojem pro hosty, Cisté vycepni zatizeni
nenarusi chut.

Odkaz
navideo:
WWWw.spravnecepovat.cz

Jak casto pecovat o Cistotu vycepniho zafizeni:

Cetnost ¢isténi Zodpovédna osoba Zpusob ¢éisténi

Vycepni pult,
odkapnik

Vy¢epni kohout pakovy
a otocny (baroko)

Narazeci hlava

Mycka skla

Podlaha a stény
skladovacich prostor

Myci hlava

Vyéepni kohout pakovy
a otocny (baroko)

Narazeci hlava

Chladi¢ piva

Chladi¢ piva - vyparnik

Denné

Denné

Denné

Denné

Tydné

Tydné

PFi kazdé sanitaci

PFi kazdé sanitaci

PFi kazdé sanitaci

1x za pul roku

Personal

Personal

Personal

Personal

Personal

Personal

Sanitacni technik

Sanitaéni technik

Sanitacni technik

Sanitaéni technik

Houbi¢ka/stérka,
pitna voda

Pitna voda, kartacek,
proplachovaci balonek

Pitna voda, kartac

Doporuceny prostiedek

Oplach / vytfeni hadrem

Pitna voda, kartac,
doporuceny prostiedek

Mechanické ¢isténi
+ myci prostfedek

Mechanickeé &isténi
+ myci prostiedek

Doporuceny
sanita¢ni postup

Cisténi suchou parou,
vyména vody

Poznamka: Cistici prostredky mdzete objednat u své autorizované sanitaéni firmy.
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Kohouty

Otevieny (—_) Uzavieny

Uzavieny
Otevieny: Zatlac¢eny:
vytéka pivo /, (\vytéké péna

\ N

s

ST

Narazec

Otocny kohout

Pokud kohout mirné pootevieme,
z hubice vytéka péna. Pokud kohout
otevieme naplno a ru¢ka sméfuje
k vy¢epnimu, z hubice vytéka pivo.

Pakovy kohout

Pokud kohout zatla¢ime naplno proti
vyéepni hlavé, z hubice vytéka péna.
Pokud kohout pfitdAhneme naplno smérem
k vy€epnimu, z hubice vytéka pivo.

Korb

Odkaz na video:

Spravné myti
pakového
a oto¢ného kohoutu

www.spravhecepovat.cz
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Postup myti skila

Sklenice musi byt pred naéepovanim ,pivné“ €ist3,
aby negativné neovlivnila vzhled, chut a vini piva.

Vyhody / Proé je to dillezité:
Trvanlivost pény. Kvalitni péna zabra-
nuje rychlé oxidaci piva ve sklenici,
pUsobi jako ,poklicka“.

ZASADY

Umyté sklo ukladejte dnem na pod-

Krouzkovani je znakem spravné umytého skla

. " .. . Pouzivejte vyhradné doporuée- 3 EiS ootictib o Spravné osetrena sklenice neovlivni
a spravného postupu ¢epovani piva! g atejstO\:gné myci pr:sti"edky, I:::;’é::ﬁ::g;ﬁ: g:;/ﬁ;i ::ilgfhu cI'F:ut'ové vlastnosti piva.
urcené pro pouzivani ve studené kladového materialu (specialné u : - > )
vodé. Tyto prostfedky garantuji nerezovych ploch pivo rychle chyta P_rodukt. kter¥ servirujete zak_aznlko:
odstranéni mastnoty a tvorby selezity zapach). Vi, reprezentuje Cistotu a kvalitu celé
bublin na povrchu skla. provozovny.
Nikdy nepouzivejte pivni sklo na DodrZovani spravného postupu myti
jiny napoj nez pivo. Pfijalo by pachy, skla nevyzaduje dodatecné finanéni

prostiedky, staci zavést rutinu

které by ovlivnily jeho kvalitu. . -
u svého personalu.

Pokud pouzivate pfi myti skla

Spravnym zptisobem myti skla je pouziti myéky skla houbu, nepouzivejte ji na myti Spatny postup myti skla zptisobuje
s karta¢em a oplachem skla vodou ($pilboj). Vyvaruj- ni¢eho dal$iho. Miize to mit rychly rozpad pé&ny po naéepovani Odkaz na video:
te se predeviim myéek nadobi, kde lestidlo ulpiva negativni vliv na pénu, vani piva. V péné se rychle tvofi velké
na pivnim skle, coz znehodnocuje vzhled a trvanli- nebo chut piva. a viditelné bubliny a pivo po napiti ne-
vost pivni pény. ulpiva na sténé sklenice, nekrouzkuje.
Idealni postup myti skla: 3‘5&

o

Spravné myti pivniho
skla s houbi¢kou

+ )

. .. . . o 2 = p . Nakonec sklo ostfikem zbavte
Vylijte pfipadny zbytek piva Sklo ostfikem oplachnéte Poté sklo umyjte o oy

do odpadni jimky. od hrubych necistot. v [azni s kartagi. jejii zchiadte. WWW.spravhecepovat.cz
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Ukazky vad piva z dusledku nespravného myti

F Sucha sklenice

Bubliny piva se usazuji
na sténach sklenice.

Spinava, resp. mastna sklenice
Jarova péna je disledkem
Spinavé sklenice.

F Spinava, resp. mastna sklenice D

Pivo nezanechava stopy
na sklenici (krouzkovani). -—
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Cepovani a servirovani

Dodrzovanim doporuéenych postupt éepovani piva RUznymi styly ¢epovani je mozné ovlivnit charakter
jsou zachovany veskeré senzorické vlastnosti piva, pény, fiz a teplotu piva. Tim vS§im dokazete zvyraznit
véetné adekvatniho fizu. prednosti ¢eského piva.

Hlavni zasady:

|

Optimalni teplota piva Jeden z doporucenych Sklenice s odpovidajici Nezapomerite na prani
je6-8°C styld znaékou, servirovano ,ha zdravi“
na tacek a logem
smérem k hostovi

L O]

Nastaveni Prtitok piva nastavuje kompenzator. CD A
spravného kompenzator
pratoku: Standardni prtitok nastavite tak, aby prameér proudu piva vystupujiciho Y R e

z kohoutu byl zhruba o 1/3 mensi nez pramér hubice kohoutu. Qﬁ”””
Pouzivani kompenzatoru béhem

&epovani muize mit negativni vliv na kvali-
tu pény, fiz, chut piva a mize prodlouzit
dobu ¢epovani.

Vyssi pritok: vyzaduje rychlejsi koordinaci celého postupu ¢epovani.
V pripadé nedodrzeni spravného postupu hrozi priliSné rozpénovani piva.

Nizsi pritok: prodluzuje dobu ¢epovani jednoho piva.
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Na hladinku - otocny kohout

Jedna se o vrcholny um ¢epovani piva na jeden
zatah. Styl je k pivu Setrnéjsi, pivo neni rozbité, husta
krémova péna je v nejlepsi kondici a chrani hladinu
piva po celou dobu piti pfed oxidaci. Zaroven péna
béhem piti kresli po sténach typické krouzky a pivo
tzv. krouzkuje.

Rychly zpusob éepovani.
Pivo ma Eerstvou chut
a krémovou pénu.

na video:

www.spravhecepovat.cz E -




oBchodnt | zepovani

Cepovani - Najednou, pakovy kohout

Varianta ,pivo-péna*“ Varianta ,péna-pivo*“

k sobé
(pivo)

v

Rychly a jednoduchy zpUlisob ¢epovani. Pivo ma Eerstvou chut a krémovou pénu.
V porovnani s druhou variantou ,péna-pivo“ je méneé slozity.

Jednoduchy zpUisob éepovani. Pivo ma éerstvou chut a krémovou pénu.
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Rychly zpUsob éepovani. Pivo ma
Cerstvou chut a krémovou pénu.
Alternativa k malému pivu.

Odkaz
na video: ;
www.spravhecepovat.cz/
pilsner-urquell E L

Jednoduchy zpUsob éepovani. Krémova
péna ma sladsi chut.

Odkaz
navideo: gt
www.spravhecepovat.cz/
pilsner-urquell E
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Styly cepovani

cepovani

Cochtan

e

Rychly a jednoduchy zpUsob ¢epovani.
Pivo ma vyraznéjsi fiz a osvézujici efekt.
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Nadvakrat

Otocny kohout Pakovy kohout

—

od sebe k sobé
(péna) (pivo)

Ok sTAC

" .

Odkaz

navideo: 1
Www.spravhecepovat.cz E#%

v

Delsi zpUsob éepovani. Pivo ma mensi fiz a vystoupi lehce nad okraj sklenice.

26
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Nejcastéjs

Cepovani z vysky:

Pivo ptichazi do styku

se vzduchem, ¢imz

oxiduje a tedy zvétrava.

Dopadem z vysky se

tvofi nadmérné mnoz-
stvi pény a pivo pficha-
zi o fiz. Sucha péna je
nevzhledna a ulpivaji

na ni necistoty.

>

1C

4
A?%

Odkapavani do skleni-
ce pod pipou:
Odkapavanim pivo
nabyva na teploté,
prichazi o fizi pénivost
a méni se tak negativné
jeho chut.

Odkapavani - po za-
vireni kohoutu (hubice
neni ponofena v pivu):
Péna piva propadava,
tvofi se nadmeérné
bublinky, pivo pfichazi
ke kontaktu se vzdu-

chem a rychleji oxiduje.

—

hyby ovliviaujici chut a vzhled piva

Dolévani piva:
Dolévanim jiz dfive nacepovanym pivem ztraci
pivo fiz, nabyva na teploté a vzhled je neesteticky.

Odhazovani pény:
Pivo ziskava suchou pénu, ktera neni esteticka,
péna rychleji pada, chut se negativhé méni.

Praskla sklenice:
Sklenice muze poranit hosta, plsobi velmi
nereprezentativné.
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Ukazky spravného cepovani dle znacek

EEsE

.
-k




spravny
vycepni vi,
Ze...
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Denni rutina vycepniho

Kontrola funkénosti chladic¢e
Kontrola tlaku tla¢ného plynu
Kontrola ¢&istoty kohoutl

Kontrola ¢istoty mycky skla
Kontrola nastaveni kohoutt / prltoku

Vizudlni a senzoricka kontrola kvality piva

30
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Proplach vycepniho vedeni vodou
po kazdém vyprazdnéni sudu

Pravidelna kontrola naplné mycky skla
a koncentrace myciho prostfedku

[CLOSED!

Odrazeni narazeného piva
Zavreni pfivodu tlaéného plynu

Proplach hubice kohoutu vodou
(u otoéného kohoutu véetné demontaze)

Umyti mycky skla dle doporu¢eného
postupu



Spravny vycepni vi, ze...

M

M

M

M
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(3

Sudy skladujeme v zachlazeném boxu
5-10° C. Vyssi skladovaci teplota ma
negativni vliv na kvalitativni i chutové
vlastnosti piva (zména chuti, vysoka

pénivost, pivo bez fizu, prazdné pivo atd).

P¥i zavozu piva dbame na Setrnou
manipulaci se sudy, pouzivame vozik
nebo vytah. Pfed narazenim je nechame
odlezet alespon jeden den. Zamezime
tim nadmeérné pénivosti piva.

Pouzitim smésného tlatného plynu N,
a CO, v poméru 50:50 zamezime kon-
taminaci piva vzduchem a zachovame
jeho idealni chut a fiz. Na konci smény
uzavieme pfivod plynu do sudi a odpo-
jime narazeci zafrizeni.

Pred narazenim kazdého nového sudu
provedeme proplach celého pivniho
vedeni pitnou vodou. Urychlime tim
moznost opétovného ¢epovani a mini-
malizujeme ztratu piva pfi prerazeni.

M

K]
51

N

/

Sanitaci pivniho vedeni provadi autori-
zované firmy idealné 1x tydné (tankové a
nefiltrované pivo) a 1x za dva tydny (ostat-
ni piva). Delsi sanitaéni interval ma nega-
tivni vliv na kvalitu piva. Nezapomeneme
zkontrolovat i ¢istotu samotného pivniho
chladice, zejména jeho vyparniku.

Vycepni kohouty pravidelné (po sméné)
vycistime a proplachneme pitnou vodou.
Neriskujeme tim negativni vliv na chut

a vani piva.

My¢ku skla udrzujeme v &istoté. Spatna
péée o myéku skla zpUsobuje rychly
rozpad pény po nacepovani piva. V péné
se rychle tvofi velké a viditelné bubliny

a pivo po napiti neulpiva na sténé skleni-
ce, tzv. nekrouzkuje.

V4

v

M

Pivni sklenice myjeme doporu¢enymi
prostredky pro pivni sklo. Pfed ¢epova-
nim ji spravné umyjeme a oplachneme/
ostfikneme. Pivo ve spravné umyté skle-
nici krouzkuje a netvofi se bubliny

na vnitini strané sklenice.

Pivo ¢epujeme do cisté, mokré, studené
sklenice odpovidajiciho loga. Jeho teplo-
ta po nacepovani by méla byt optimalné
7°C.

Spravhym zplsobem &epovani zajistime
pivu idealni chut, vlni a Fiz. Nespravnym
postupem riskujeme negativni vliv na
chutové a vizualni vlastnosti piva, véetné
rychlého rozpadu pény.

Pro dalsi informace navstivte Prazdroj
Menu nebo kontaktujte svého specialistu
rozvoje obchodu.
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Bubliny na sténé sklenice Spatné umyta sklenice Dodrzujte spravny postup myti skla (str.18)
Pé&na neni husta, velké bubliny v péné Spatné umyta sklenice Dodrzujte spravny postup myti skla (str.18)
(jarova péna) nebo na jejim povrchu . X L - L. L . -
Spatna technika ¢epovani Dodrzujte spravny postup ¢epovani (str. 21)
Péna se na okraji sklenice rychle rozpada Spatné umyta sklenice DodrzZujte spravny postup myti skla (str.18)
a tvofi velké bubliny
Spatné umyta mycka skla Dodrzujte spravny postup myti mycky skla (str.16)
Pivo po napiti nezanechava stopy pény, Spatné umyta sklenice Dodrzujte spravny postup myti skla (str.18)
tzv. nekrouzkuje & . S -
J Spatna technika ¢epovani Dodrzujte spravny postup ¢epovani (str. 21)
Spatné umyta mycka skla Dodrzujte spravny postup myti myc&ky skla (str.16)
Pivo ma $patnou miru Spatna technika ¢epovani Dodrzujte spravny postup ¢epovani (str. 21)
Pivo péni Pivo narazené piilis brzy po transportu NenarazZejte sud dfive nez 24 hodin po transportu
Spatné nastaveny prétok Nastavte spravné kompenzator (str. 21)
Spatné nastaveny tlak tlaéného plynu Nastavte spravny tlak tlaéného plynu (str. 14)

Cizi predmét v pivnim vedeni (napf. ulomek vicka v narazeci) Odstrarite Ulomek vi¢ka z hrdla sudu nebo kontaktujte technicky servis
Znecisténé nebo rozbiteé sitko Vyc€istéte/vyménte sitko v hubici kohoutu
Netésnost pivniho vedeni Zkontrolujte tésnost spoju pivniho vedeni

Spatna technika éepovani Dodrzujte spravny postup ¢epovani (str. 21)
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Feseni problému 2/3

Pivo nepéni

Pivo nema fiz

Pivo je pfesycené

Spatny tlaény plyn

Porucha chladice

Spatna technika éepovani

Spatny tlaény plyn

Spatné umyta sklenice

Spatna teplota skladovani

Nedodrzeni idealni doby narazeni sudu/tanku
Spatné nastaveny prétok

Spatna technika ¢epovani

Chybi tlacny plyn

Spatny tlaény plyn

Spatna teplota skladovani

Nedodrzeni idedlni doby narazeni sudu/tanku
Spatny tlaény plyn

Neuzavreni tlacného plynu po skonceni cepovani

Pouzivejte doporuceny tlaény plyn (str.14)

Kontaktujte technicky servis

Dodrzujte spravny postup ¢epovani (str. 21)

Pouzivejte doporuceny tlacny plyn (str.14)

Dodrzujte spravny postup myti skla (str.18)

Dodrzujte doporuéenou skladovaci teplotu (str.15)

Neprekracujte maximalni doporuéenou dobu narazeni sudu/tanku (str. 9)
Nastavte spravné kompenzator (str. 21)

Dodrzujte spravny postup ¢epovani (str. 21)

Zkontrolujte, jestli je otevieny privod / Zkontrolujte, jestli dosel plyn

Pouzivejte doporuceny tlaény plyn (str.14)

Dodrzujte doporucenou skladovaci teplotu (str.15)
Neptekracujte maximalni doporuéenou dobu narazeni sudu/tanku (str. 9)
Pouzivejte doporuceny tlacny plyn (str.14)

Po sméné zavirejte privod tlachého plynu

33



34

obchodni

sladci Feseni problému 3/3

Pivo je kalné

Pivo nema spravnou vuni

Pivo nema spravnou chut

Spatny postup a nedostate¢na éetnost sanitace
Nedodrzeni idealni doby narazeni sudu/tanku
Spatna teplota skladovani

Spatny postup a nedostateé¢na éetnost sanitace
Nedodrzeni idealni doby narazeni sudu/tanku
Spatna teplota skladovani

Spatné umyta sklenice

Spatné umyta mycka skla

Spatny tla¢ny plyn

Spatny postup a nedostateé¢na ¢etnost sanitace
Nedodrzeni idealni doby narazeni sudu/tanku
Spatna teplota skladovani

Spatné umyta sklenice

Spatné umyta mycka skla

Spatny tlaény plyn

Dodrzujte spravny postup sanitace (str.13)

Neprekrac¢ujte maximalni doporuéenou dobu narazeni sudu/tanku (str. 9)
Dodrzujte doporucenou skladovaci teplotu (str.15)

Dodrzujte spravny postup sanitace (str.13)

Neprekracujte maximalni doporuéenou dobu narazeni sudu/tanku (str. 9)
Dodrzujte doporuéenou skladovaci teplotu (str.15)

Dodrzujte spravny postup myti skla (str.18)

Dodrzujte spravny postup myti mycky skla (str.16)

Pouzivejte doporuceny tlacny plyn (str. 14)

Dodrzujte spravny postup sanitace (str.13)

Neprekracujte maximalni doporuéenou dobu narazeni sudu/tanku (str. 9)
Dodrzujte doporuéenou skladovaci teplotu (str.15)

Dodrzujte spravny postup myti skla (str.18)

Dodrzujte spravny postup myti mycky skla (str.16)

Pouzivejte doporuceny tlaény plyn (str.14)
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Akademie Prvni u zdroje

Vzdélavaci portal Prvni u zdroje nabizi majitellm hospod i jejich perso-
nalu pomoc dostupnou 24/7 ve vsech aktivitach pres web i na mobilu.

Ptate se, na co Prvni u zdroje vyuzit?

Edukace novacku
Osobni rozvoj a rozvoj personalu
Zvysovani kvality sluzeb

Inovace

Jak ziskate pFistup do Prvni u zdroje?

|L_J—
@ _
c
Kontaktujte Obchodni zastup- Zaregistrujete se
svého obchod- ce s vami obnovi do zdkaznického
niho zastupce smlouvu portalu

PRVNI
Y ZDROJE

AKADEMIE

Siroky obsah 45 vzdélavacich videokurzt je rozdélen do oblasti
a obsahuje vSechno od obecnych informaci az po konkrétni rady a tipy:

Vyzkousejte si demo-

verzi kurzti pfimo zde:

PRYNI
WIDROJE

Kvalita piva
(6 kurz)

PRVNI

Pristup do
Akademie Prvni
u zdroje je vas
Digitalni marketing

(6 kurzti)

PRYNI 2 e .
WZDROJE, ¥z ol BZDROJE

Profesionalni obsluha Vedeni lidi
(8 kurzti) (15 kurz)

S "
L -

|

LS g .
i A V ;
o L4 q
pRVNI ‘,D‘_ BN eevni g

WIDROJE T

Ekonomika gastro Interiér a exteriér
provozu (6 kurzt) (4 kurz)
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Nabidka a premiumizace

Pivo je souéasti ¢eské kultury s dlouholetou tradici a je dulezitou Zajem spotiebitell se postupné piesouva k vicestupriovym
soucasti napojové nabidky kazdé provozovny. | pfesto se prostiedi a prémiovym produktiim, coZ potvrzuje narust prodeju nasich
hospod, pivni kultura a preference spotrebitelll v prabéhu ¢asu prémiovych znacek. Spotrebitelé se zaméruji vice na kvalitu vy-
meéni. Spotrebitelé uz vice piva nevypiji, ale mohou si zvolit prémi- robk( a za spravny zazitek jsou ochotni zaplatit vy$si cenu.Je tedy
oveéjsi produkty. Pivni kategorie uz neni jen o klasickém pivu, ale dulezité pro né vytvofit misto, kde si mohou vychutnat prémiové
nabizi zvySujici se variabilitu novych pivnich styl a ndpojua, které  znacky v té nejvyssi kvalité a v pfijemném prostfedi, a tak jim pozi-
spotfebitellim pfinasi nové tivni zazitek doprat.

zazitky spojené s konzumaci.

V napojové nabidce kazdé provozovny by nemély chybét:

Prémiova Y Specialy Nealkoholicka
piva ' osvezeni
V zadné pivni nabidce by nemél  Doplnék portfolia ke klasické Nabidka pro stamgasty, ktefi by  Spotiebitelé, ktefi nemohou pit
chybét kvalitni lezak, jehoz obli-  pivni nabidce, za ktery jsou spo-  radi ke svému oblibenému pivu ¢i nepreferuji klasické pivni
benost u spotfebitelll stale roste. tfebitelé ochotni zaplatit vice. ochutnali néjaky pivni special. chuté, oceni nabidku pfijemné-

ho nealkoholického osvézeni.
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Pilsner Urquell

www.pilsnerurquell.cz

Jedinecny svétly plzensky lezak, ktery dal vzniknout zcela
nové pivni kategorii (Pils, Pilsner). Jeho receptura, varni
postup a chutovy profil se od jeho vzniku v roce 1842
nezménily, coz ostatné prokazuji i pravidelna laboratorni
srovnani, z nichz nejstarsi se datuje do roku 1897.
Charakteristickou vini a chut ziskava pivo trojitym
rmutovanim, mékka plzeriska voda mu propujcuje
unikatni jemnost a zatecky chmel sametovou horkost.

Radegast

www.radegast.cz

Nezameénitelna chut a Fiz spravné horkého piva
Radegast jsou vysledkem umu noSovickych
sladkd, ktefi vafi Radegast dle odkazu prvniho
sladka Jaromira Franzla vice nez 50 let.

Ryze Hotka 12, pivni vlajkova lod’ pivovaru, je
prémiovy svétly lezak s charakteristickou
hotkosti a plnou chuti a to diky pouziti tfi druht
moravského chmele, kvalitni vodé z nadrze
Moravka a sladu z vlastnich sladoven.

Gambrinus

Nepasterizovana 10,11 a 12

www.gambrinus.cz

Klasicky predstavitel ¢eskych piv s historickou
tradici od roku 1869 ma vSechny charakteristické
prednosti piv vafenych v Plzni, jimiz jsou
predevsim lahodné nahotkla chut, syta barva,
bohata péna a spravny fiz.
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Velkopopovicky Kozel

Svétly, 11, Mistrav lezak, Cerny

www.kozel.cz

Diky dlouhodobému poctivému pristupu

a vynikajici kvalité, jejiz pocatky se datuji az

do roku 1874, je dnes Velkopopovicky Kozel
velmi Uspésnym pivem v CR a nejprodavanéjsi
¢eskou pivni znackou ve svété. Kozel je znamy
predevsim svou vypilovanou 11 s pIlnéjsi chuti tfi
druht sladd a jemnou hotkosti chmele.

Birell

www.birell.cz

Birell se jako jediné nealkoholické pivo vafi
neprerusenym procesem za prispéni unikatnich
kvasinek Birell. VylepSeny Birell Svétly obsahuje vyssi
podil karamelového sladu pro plnéjsi chut. Na konci
vareni pridavame chmel Sladek, ktery zajisti vyrazné;jsi
aroma, a nové vyuzivdme procesu rmutovani namisto
infuze.

Volba sladkut

www.volbasladku.cz

Popularni program Volba sladkt pfinasi kazdy
mésic do vybranych hospod a restauraci

pivni specialy, které nejsou bézné k dostani.
Predstavuje tak spotiebitellim nové a netradi¢ni
pivni chuté. V programu se objevuji jak specialni
lezaky, tak i svrchné kvasena piva jako jsou IPA
nebo ALE.
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Certifikace Hvézdy sladku

Hvézda sladku je ocenéni provozovny za nejlepsi Zapojené provozovny hodnoti nas specializovany tym
péci o Eepované pivo. Cesta k ziskani certifikace vyCepnich expert kazdy rok. Ziskat Hvézdu sladku
vede pres komplexni péci o pivo, ktera se nesklada mohou pouze provozovny, které prisné a presné

jen z méfFeni technickych parametrd, ale také se dodrzuji podminky pro jeji udéleni.

do ni promita spotfebitelsky pohled - hodnoceni
spravného éepovani piva.

Proces ziskani certifikace:

) )

: N

Kontaktovani Méreni - . o o o
obchodniho technickych Hodnoceni kvality V pripadé splnéni

zastupce parametrd servirovaného piva ziskani certifikace

Pro zatazeni do procesu certifikace kontaktujte svého obchodniho zastupce.
Vice informaci o certifikaci: https://www.prazdroj.cz/nase-pivo/hvezda-sladku
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Otazky a odpovédi

X<

S HOSTEM

Chci pivo do neumyté sklenice. %

Pokud se pivo ¢epuje do jiz pouzité
sklenice, tak ve sklenici zUstavaji
zbytky zoxidované pény, dochazi

k vys$Simu pénéni piva a pivo se
musi ¢epovat na vicekrat.

Oxid uhli¢ity nadyma
a nevypiju tolik piva.

Oxid uhli¢ity je pfirozenou soucasti
piva a je nezbytny pro osvézujici
efekt piva.

S PERSONALEM

X

Do mycky skla (Spilboj) patfi
tepla voda, protoze tepld voda
lépe myje.

Prostredky do mycky skla jsou
pfizplsobené pro myti ve studené
vodé. Tepla voda naopak snizuje
jejich ucinnost.

%
%

X

X7 )

Spravné nacepované pivo je pouze
s Cepici a Cepované na vicekrat.

Pokud se pivo ¢epuje na vicekrat,
tak dochdzi k vymichavani oxidu
uhlic¢itého, pivo ztraci fiz a celkové
méni chut. Pivo béhem ¢epovani
tepla a zvétrava. Pokud host
preferuje pivo s Cepici, je vhodny
styl Cepovani nadvakrat, kdy si pivo
zachova svoje charakteristické
chutové vlastnosti a nedochazi

k provzdusnéni piva.

Jak se pozna spravné
nacepované pivo?

Podle toho, ze ma hustou krémovou
kompaktni pénu a pivo krouzkuje.

A

Nemam zachlazenou vanu na sklo,
nemohu spravné ¢epovat pivo.

%

Spravné nacepovat pivo lze i bez
zachlazené vany. Dulezité je dodr-
Zzovat doporucena pravidla pro péci
o pivo, dodrzovat spravny postup
pro myti skla a Cepovani piva.

e ]

X

X )

Pivo se musi tlacit pouze vzduchem. %

Pri pouziti vzduchu jako tlacného
plynu hrozi riziko, Ze se do piva do-
stanou necistoty, které mohou mit
negativni vliv na chut piva. Dale hrozi
bud nadmérna pénivost pri cepovani,
nebo naopak nizkd pénivost ke konci
narazeného sudu, které je doprova-
zeno velmi nizkym Fizem.

Bubliny v pivu znamenaji,
Ze je pivo zivé?

Pokud jsou bubliny na sténé sklenice, &

tak to znameng, ze bylo pivo cepo-
vané do suché sklenice a bubliny
se chytaji na necistoty na sténach.

Mycku skla ($pilboj)
davam do mycky nadobi.

Pri tomto zplsobu péce o mycku
skla hrozi mechanické poskozeni
jednotlivych ¢asti mycky kvali myti
ve vodeé s vysokou teplotou. Déle
hrozi, ze v mycce i pres umyti zG-
stanou pFisady mycich prostfedkd,
které maji negativni vliv na pénu
a jeji trvanlivost.




