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PODMINKY CERTIFIKACE PROVOZOVEN ~yi = -
ZA NEJLEPSI PECI O CEPOVANE PIVO %,g Z,

D SLADKY Z4
1. Sklad piva
- Teplota skladovaného tankového piva musi byt celoro¢né do 10°C
% - Teplota skladovaného narazeného sudového piva musi byt celoro¢né do 10°C
- ﬂl:: - Sklad je vybaveny teplomérem s ukazatelem aktualni skladovaci teploty piva a je dostupny na viditelném misté
= - Sklad musi mit omyvatelné stény a podlahu
- Sklad musi mit plné funkéni proplachovy adaptér na proplachovani pivnich cest pitnou vodou
- Sklad musi byt udrzovany v Cistoté
- Ve skladu nesmi byt nebalené potraviny (ani kratkodobé)
O 2. Tlaéné plyny
.| [N, - Pro vytlaceni piva ze sudu je tfeba pouzit smés plynG oxidu uhli¢itého (CO2) a dusiku (N2) v poméru idedlné1:1

- Tlaceni vzduchem je tolerovano jen u tankového piva

3. Sanitace pivnich cest
+ - Sanitace musi byt provadéna dle technologického postupu VUPS.
/ Tento postup jako jediny dokaze zarucit Cistotu a nezavadnost pivniho vedeni.
é;\w - U tankového piva je tfeba provadét sanitaci v doporuceném intervalu 1x za 7 dni
- U sudového piva je tfeba provadét sanitaci v doporu¢eném intervalu 1 x za 14 dni s pravidelnym
proplachem pivnich cest pitnou vodou, minimalné vsak pri kazdém prerdzeni sudu

& 4. Myti pivniho skla

- Sklo musi byt pred ¢epovanim pivné Cisté

- PFi myti je tfeba vyuzivat pouze doporuéené a certifikované prostfedky VUPS uréené na pivni sklo
-V pfipadé vyuzivani mycky skla je potfeba mycku udrzovat v Cistoté
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KRITERIA PRO HODNOCENI CEPOVANI PIVA

e 5. Cistota vycepni techniky
- VyCepni hlavu a pult je tfeba udrzovat v Cistoté
¢

- VyCepni kohouty je nutné denné proplachovat pitnou vodou a Cistit specidlnim kartacem
- Je nutné dbat o chladi¢ piva dle pravidel v sanita¢ni knize

6. Cepované pivo

- Pivo se Cepuje do Cisté, vychlazené a tésné pred cepovanim oplachnuté sklenice. Diky tomuto

E][DE] doporuc¢enému zpUsobu bude mit pivo kvalitni hustou, krémovou pénu bez vyraznych bublin
- Doporucena teplota servirovaného piva je 7°C (+/- 1°C)

- Pivo se podava pouze Cerstvé, se spravnou chuti a vani bez zavad

- Maximalni doba narazeni tankového i sudového piva se fidi dle standardd PPAS

7. Cerstvost tankového piva

- Provozovna v pribéhu kalendarniho roku (12 mésictl) nesmi byt 3 a vicekrat
neperformujici

- Provozovna za posledni 4 mésice v roce nesmi byt 2 a vicekrat neperformujici

POSTUP PRO UDELENI CERTIFIKATU HVEZDA SLADKU

1. Kontaktujte Specialistu rozvoje obchodu: Zahajte certifikacni proces.
2. Technické méreni: Probéhne kontrola zakladnich technickych parametra.
3. Hodnoceni kvality Cepované piva: Tajny host posoudi kvalitu naservirovaného piva.
4. Udéleni certifikatu: Pri splnéni vsech podminek vam bude certifikat udélen
a predan zastupcem Plzenského Prazdroje.
5. Naprava nedostatkd: Pokud nesplnite podminky, obdrzite popis nedostatkl
a postup pro jejich napravu.

Pro vice informaci kontaktujte 18+ POUZE PRO STARSI 18 LET
svého obchodniho zastupce. www.napivosrozumem.cz



